WILDSPEZIALITATEN

SUPPEN & VORSPEISEN SEIT 1972

WILDRAHMSUPPCHEN
MIT REHNOCKERL UND SAHNEHAUBCHEN

KURBISCREMESUPPE

MIT GEROSTETEN KURBISKERNEN, KURBISKERNOL
UND SAHNEHAUBCHEN

KRAFTBRUHE
MIT HAUSGEMACHTEN FLADLE UND SCHNITTLAUCH

KLEINE SALATVARIATION
AN WALNUSSDRESSING, MIT GEBRATENEN REHFILETSTREIFEN UND FRISCHEN PILZEN

BUNTE BLATTSALATE
AN WALNUSSDRESSING UND SPECKKRACHERL

HAUPTGERICHTE VOM WILD

FEINES HIRSCHKALBSGULASCH
MIT PREISELBEERBIRNE UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE

REHSCHAUFELE

IN CAYENNEPFEFFER-ROTWEINSAUCE, MIT FRISCHEN PILZEN, APFELROTKRAUT
UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE

GASTHOF
KLEBER

€8

€8

€6

€19

€12

€27

€28

F



SCHNITZEL VOM REHKITZ

AN HAGEBUTTENRAHMSAUCE, MIT FEINEM APFELROTKRAUT UND KURBISKERNROST! €29
GEBRATENE ENTENBRUST
AN CASSISSAUCE, MIT FEINEM APFELROTKRAUT UND KARTOFFELROULADE €29

WILDRAHMGESCHNETZELTES

MIT GLACIERTEN FRUCHTEN, AN FEINER RAHMSAUCE DAZU KARTOFFELKROKETTEN €25
HUBERTUSPFANNLE

GEGRILLTES MEDAILLON VOM REH UND HIRSCH, GEBRATENE FASANENBRUST,

FRISCHEN PILZEN UND FEINES WIRSINGRAHMGEMUSE DAZU SCHUPFNUDELN €39

ROSA GEBRATENER REHRUCKEN AM STUCK

AN HAGENBUTTENRAHMSAUCE, MIT FRISCHEN PILZEN, GLACIERTEN KAISERSCHOTEN
UND KURBISKERNROSTI €45

WILDSCHWEINRUCKEN AM STUCK GEBRATEN

GRATINIERT MIT FEINER KRAUTERKRUSTE, AN VANILLE - WACHHOLDER - CHILLISAUCE
DAZU GLACIERTES GEMUSE, FRISCHE PILZE UND KARTOFFELROULADE €39

.KLEBERS WILDPLATTE FUR 2 PERSONEN"

VERSCHIEDENE SPEZIALITATEN VOM HEIMISCHEN WILD, MIT BUNTEM GEMUSE, PILZE,
GLACIERTEN FRUCHTEN, MARONEN, DAZU KURBISKERNROSTI
UND HAUSGEMACHTE SEMMELKNODEL €79



FISCHGERICHT

PANIERTES ZANDERFILET
MIT BUNTEM SALATTELLER UND SAUCE REMOULADE

VEGETARISCHE GERICHTE

WILD-VEGI-TELLER
BUNTES GEMUSE UND BEILAGEN

NUDELN IN PARMESANSAHNE
MIT GEROSTETEN PINIENKERNEN, TOMATEN UND FRISCHEN KRAUTERN

KLASSIKER AUS KLEBERS KUCHE

SCHWABISCHE MAULTASCHEN
MIT ZWIEBELN ABGESCHMALZT

GRILLTELLER
NACH ART DES HAUSES

PANIERTES SCHNITZEL VOM SCHWEIN
MIT POMMES FRITES

FEINES RAHMGESCHNETZELTES VON DER PUTE
MIT FRISCHEN PILZEN UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE

KLEBERTOPFLE

GEBRATENE SCHWEINELENDCHEN, MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLE
UND FRISCHEN CHAMPIGNONS

€21

€21

€16

€15

€21

€17

€22

€2



VOM RIND

KLEINER ZWIEBELROSTBRATEN
MIT HAUSGEMACHTEN ROSTZWIEBELN

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN

MIT HAUSGEMACHTEN ROSTZWIEBELN

RUMPSTEAK VOM GRILL
MIT HAUSGEMACHTER KRAUTERBUTTER

> WAHLE DEINE BEILAGE DAZU

e POMMES FRITES

e KASSPATZLE

e SPATZLE MIT BRATENSAUCE
e KROKETTEN

e GRILLGEMUSE

o BEILAGENSALAT

WEINEMPFEHLUNG

BERNHARD ,,HACKENHEIMER

RHEINHESSEN
DORNFELDER, TROCKEN

ALCONDE ,,NAVARRA

SPANIEN
TEMPRANILLO, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

3,00 €
4,50 €
4,00 €
3,00 €
4,50 €
7,00 €

01L
025L
0,75L

01L
025L
0,75L

€24

€29

€32

€ 4,50
€ 8,00
€24,00

€ 3,50
€ 6,00
€18,00



